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APERITIVO SERVIDO EN MESA

Ostra del Delta con salsa holandesa y caviar Nacarii
Sandwich crujiente de steak tartar de ternera con trufa negra
Croqueta casera de bogavante con mayonesa de su coral
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MENU

SALPICON DE MARISCO,
al estilo Gaudi

LUBINA DE PLAYA SALVAJE
con navajas del Delta del Ebro, fioquis de azafran y salsa suquet blanco

COQUELET CATALAN
relleno de foie micuit, setas de temporada vy salsa Perigordine
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ESPONJOSO DE CREMA CATALANA
con toffee y citricos

UVAS DE LA SUERTE

-

BODEGA

Miranda d'Espiells D.O. Penedes
Mineral del Montsant, D.O. Ca. Priorat
Juvé & Camps Milesimé

Agua, café, infusiones, y dulces navidefios incluidos

1 botella de vino por cada 3 personas
1 botella de cava por cada 6 personas

185,00€

SOFITEL

BARCELONA SKIPPER

Menu valido para el 31/12 (servicio de noche).
El menu de fiestas se sirve solo a mesa completa.
Servicio de champan Veuve Cliquot a 85,00€ por botella.

Se aceptan reservas, bajo disponibilidad, hasta 72 horas antes del dia del evento.
Se solicitara pago por adelantado por el importe total del evento.
Reserve su mesa en H7341-FB3@accor.com o en el teléfono 93.230.17.77
Comuniquen los casos de intolerancia o alergia alimentaria al efectuar la reserva.

FELICES FIESTAS
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Jamon 100% ibérico de bellota con pan de coca tostado y tomate de colgar
Crogueta casera de bogavante
Gambas en tempura
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MENU

RIGATONI
con bolofiesa ibérica y queso Parmesano

DADOS DE RAPE REBOZADOS
con patatas fritas caseras
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POSTRES

Sweet moment
Dulces vy golosinas sorpresa
Uvas de la suerte

Refrescos y zumos

75,00€

SOFITEL

BARCELONA SKIPPER

Menu valido para el 31/12 (servicio de noche)
Reserve su mesa en H7341-FB3@accor.com o en el teléfono 93.230.17.77
Comuniguen los casos de intolerancia o alergia alimentaria al efectuar la reserva.

FELICES FIESTAS
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