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APERITIVO SERVIDO EN MESA

Tartar de gambas, ajo blanco y manzana verde
Brioche tostado con pulpo ahumado, cebolla de Figueras y pimientos del Piquillo
Jamoén 100% ibérico de bellota Reserva Personal Tendiez cortado a mano con coca de pan tostado
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MENU

LANGOSTINOS EN TEXTURAS
con verduras anisadas y vinagreta de mango

SAN PEDRO ASADO
con parmentier de patata, calamares encebollados y su picada tradicional

SOLOMILLO DE TERNERA DE PROXIMIDAD
a la Rossini
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POSTRE

CHOCOLATE
en sus diferentes texturas

=

BODEGA

Miranda d Espiells D.O. Penedes
Mineral del Montsant, D.O. Montsant
Juvé & Camps Milesimé D.O. Cava

Agua, café, infusiones, turrones y neulas incluidos

1 botella de vino por cada 3 personas
1 botella de cava por cada 6 personas

99,00€

SOFITEL

BARCELONA SKIPPER

Menu valido para el 01/01 (servicio de mediodia).
El menu de fiestas se sirve solo a mesa completa.

Se aceptan reservas, bajo disponibilidad, hasta 72 horas antes del dia del evento.
Se solicitara pago por adelantado por el importe total del evento.
Reserve su mesa en H7341-FB3@accor.com o en el teléfono 93.230.17.77
Comuniquen los casos de intolerancia o alergia alimentaria al efectuar la reserva.

FELICES FIESTAS



O

ANO NU
MENORE:

APERITIVO SERVIDO EN MESA

Jamon Ibérico de bellota con coca de pan tostada y tomate de colgar
Croqueta casera de bogavante

~

MENU

CALDO DE POLLO
con galets, pilotay verduras de invierno

CANELONES DE AVE
con bechamel y queso gratinado

Lo

POSTRE

TRONCO DE NAVIDAD
Dulces vy golosinas sorpresa

<

Refrescos y zumos

60,00€

SOFITEL

BARCELONA SKIPPER

Menu valido para el 24/12 (servicio de noche)
Reserve su mesa en H7341-FB3@accor.com o en el teléfono 93.230.17.77
Comuniguen los casos de intolerancia o alergia alimentaria al efectuar la reserva.

FELICES FIESTAS
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