


APÉRITIF SERVI À TABLE

Crème d'huîtres au citron vert
Bar mariné, betterave, salicorne, sésame et yaourt

Jambon 100% ibérique Tendiez Reserva Personal coupé à la main et pan con tomate

MENU

VELOUTÉ DE HOMARD 
et cresson

TURBOT GRILLÉ,
sauce aux coques et écume de fenouil

COQUELET CATALAN
farci au foie mi-cuit, champignons de saison et pistaches

DESSERT

CRÉMEUX DE COCO ET CITRON,
croquant de chocolat blanc et gâteau aux amandes

LE VIN

Miranda d´Espiells D.O. Penedès
Mineral del Montsant, D.O. Montsant
Juvé & Camps Milesimé D.O. Cava

Eau, café, infusions, nougats et cigarettes russes

1 bouteille de vin pour 3 personnes
1 bouteille de cava pour 6 personnes

110,00€

Menu valable le 24/12 (service de nuit) 
Le menu est servi uniquement à table complète.

Les réservations sont acceptées, sous disponibilité, jusqu'à 72 heures avant le jour de l'événement.
Un paiement à l’avance sera demandé pour le montant total de l'événement.

Réservez votre table au H7341-FB3@accor.com ou +34.93.230.17.77
Communiquer les cas d'intolérance ou d'allergie alimentaire lors de la réservation.

JOYEUSES FÊTES



APÉRITIF SERVI À TABLE

Jambon ibérique Reserva Personal et pan con tomate
Croquette de homard

MENU

BOUILLON DE POULET 
galets, pilota et légumes d'hiver

CANNELLONIS DE VOLAILLE,
sauce béchamel et fromage gratiné 

DESSERT

Bûche de Noël
Bonbons et friandises

Boissons gazeuses et jus

60,00€

Menu valable le 24/12 (service de nuit).
Réservez votre table au H7341-FB3@accor.com ou +34.93.230.17.77

Communiquer les cas d'intolérance ou d'allergie alimentaire lors de la réservation.

JOYEUSES FÊTES
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